AGRICOLA VAL - CALORE Reber

di Vito Costantino Professionisti in cucina

IMPASTATRICE PROFESSIONALE
"1200 W NPSP”

L'olio utilizzato € di tipo "Long Life" ed é ido-
neo al contatto accidentale con gli alimenti;
non necessita di rabbocchi o sostituzione.
Produttivita: 1,6 kg in 3 minuti. Adatte a tutti i

tipi di impasto, tra cui pasta, pane, pizza,
dolci. Interruttore di sicurezza per impedire il
- funzionamento dell'albero a coperchio aper-
to. Recipiente e coperchio in policarbonato e

nylon ad alta resistenza, facilmente smonta-
bile per la pulizia. Lavabile in lavastoviglie.
Albero impastatore in microfusione di acciaio INOX AISI 316. Supporto impastatrice in pressofusio-
ne di alluminio, con coppia conica di ingranaggi in acciaio. Riduttore assiale ad ingranaggi in metal-
lo (ingranaggi in Nylon 6.6 per art. 9208 N) a bagno d'olio. Ventola di raffreddamento, calotta copri-
ventola e scatola interruttore-condensatore a tenuta stagna costruite in materiale plastico (copriven-

tola in acciaio per art. 9200 NP). Motori elettrici ad induzione, a servizio continuo.

Produzione Dimensioni Inversione di Marcia

1.6 kg di impasto in 3-4 min. 57x25x33(h) cm Y
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