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IMPASTATRICE SEMIPROFESSIONALE 

“600 W”  

 

L'olio utilizzato è di tipo ''Long Life'' ed è ido-

neo al contatto accidentale con gli alimenti; 

non necessita di rabbocchi o sostituzione. 

Produttività: 1,6 kg in 3 minuti. Adatte a tutti i 

tipi di impasto, tra cui pasta, pane, pizza, 

dolci. Interruttore di sicurezza per impedire il 

funzionamento dell'albero a coperchio aper-

to. Recipiente e coperchio in policarbonato e 

nylon ad alta resistenza, facilmente smontabile per la pulizia. Lavabile in lavastoviglie. Albero impa-

statore in microfusione di acciaio INOX AISI 316. Supporto impastatrice in pressofusione di allumi-

nio, con coppia conica di ingranaggi in acciaio. Riduttore assiale ad ingranaggi in metallo (ingra-

naggi in Nylon 6.6 per art. 9208 N) a bagno d'olio. Ventola di raffreddamento, calotta copriventola e 

scatola interruttore-condensatore a tenuta stagna costruite in materiale plastico (copriventola in 

acciaio per art. 9200 NP). Motori elettrici ad induzione, a servizio continuo. 

Dati Tecnici 

Produzione Dimensioni Motore con Interruttore 

Marcia Avanti/Indietro 

1.6 kg di impasto in 3-4 min. 55x25x32(h) cm Versione UL/CSA (solo marcia avanti) 

 


